
 

Linha de chocolates funcionais para uso oral 

 

A linha Chocolife reúne chocolates funcionais desenvolvidos para 

associar indulgência, praticidade e entrega de ingredientes com apelo nutricional em uma matriz 

alimentar diferenciada. Esta linha apresenta cacau, polidextrose como fonte de fibras, edulcorantes e 

ativos específicos, permitindo a criação de produtos de uso oral com maior valor percebido e 

posicionamento funcional. 

A proposta da linha é transformar o chocolate em uma forma farmacotécnica/alimentar mais 

atrativa ao consumidor, combinando sensorial agradável, ausência de açúcares adicionados e diferentes 

ativos de interesse, como creatina, proteínas, peptídeos de colágeno e fontes proteicas específicas. 

SOBRE A LINHA 

• Formato em chocolate funcional, diferenciação para suplementação alimentar. 

• Porção de referência de 25 g, com cerca de 40 porções por embalagem. 

• Formulações com polidextrose e edulcorantes, sem adição de açúcares. 

• Produtos declarados como não contendo glúten. 

 

Produtos: 

Chocolife 45% Cacau Creatina 

Chocolife 45% Cacau Protein Beef 

Chocolife 45% Cacau Protein Whey 

Chocolife 40% Cacau Protein com Peptídeos de Colágeno  

 

 



 

 

CHOCOLIFE 45% CACAU CREATINA 

 

Versão com creatina mono ultra micronizada, desenvolvida para formulações com apelo de desempenho, 

força e rotina ativa. Combina chocolate 45% cacau, polidextrose e edulcorantes, mantendo zero grama de 

açúcares adicionados por porção. 

✓ Ativo de destaque: creatina mono ultra micronizada. 

✓ Não contém glúten e não contém alergênicos citados no Anexo III da RDC nº 727/2022. 

 

Lista de ingredientes: Manteiga de cacau, creatina mono ultra micronizada, massa de cacau, polidextrose, 

edulcorantes maltitol e estévia, emulsificantes lecitina de girassol e polirricinoleato de poliglicerol, e 

aromatizantes naturais. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

CHOCOLIFE 45% CACAU PROTEIN BEEF 

 

Versão proteica com proteína bovina hidrolisada, 

indicada para produtos com apelo de aporte 

proteico e perfil sem derivados lácteos declarados 

na ficha técnica. Apresenta 5,7 g de proteínas por 

porção de 25 g. 

✓ Ativo de destaque: proteína bovina hidrolisada 

– Beef-B. 

✓ Não contém glúten e não contém alergênicos 

citados no Anexo III da RDC nº 727/2022. 

 

Lista de ingredientes: Massa de cacau, proteína 

bovina hidrolisada, manteiga de cacau, polidextrose, 

eritritol, edulcorantes maltitol e estévia, 

emulsificantes lecitina de girassol e polirricinoleato de 

poliglicerol, e aromatizantes naturais. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

CHOCOLIFE 45% CACAU PROTEIN WHEY 

 

Versão proteica com proteína concentrada do soro 

de leite, voltada para formulações com apelo de 

proteína de alto reconhecimento pelo consumidor. 

Contém 5,7 g de proteínas por porção de 25 g. 

✓ Ativo de destaque: proteína concentrada do soro 

de leite. 

✓ Alérgicos: contém derivados de leite e lactose. 

Não contém glúten. 

 

Lista de ingredientes: Manteiga de cacau, proteína 

concentrada do soro de leite, massa de cacau, 

polidextrose, edulcorantes maltitol e estévia, 

emulsificantes lecitina de girassol e polirricinoleato de 

poliglicerol, e aromatizantes naturais. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

CHOCOLIFE 40% CACAU PROTEIN COM PEPTÍDEOS DE COLÁGENO PURION 

 

Versão com peptídeos de colágeno hidrolisado Purion, 

voltada para produtos com apelo de beleza, cuidado da 

pele e nutricosmética. A ficha técnica também apresenta 

teor de cálcio de 1500 mg por porção de 25 g. 

✓ Ativo de destaque: peptídeos de colágeno 

hidrolisado Purion. 

✓ Não contém glúten e não contém alergênicos 

citados no Anexo III da RDC nº 727/2022. 

Lista de ingredientes: Manteiga de cacau, peptídeos de 

colágeno hidrolisado, massa de cacau, polidextrose, 

manteiga de theobromas, edulcorantes maltitol e estévia, 

emulsificantes lecitina de girassol e polirricinoleato de 

poliglicerol, e aromatizantes naturais. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

INFORMAÇÕES ADICIONAIS: 

SOBRE AS FIBRAS 

Em relação à fibra utilizada na formulação, emprega-se a polidextrose como a principal fonte de 

fibras. A polidextrose é uma fibra alimentar solúvel obtida por meio da polimerização da glicose, 

amplamente utilizada pela indústria de alimentos como ingrediente funcional. 

Além de contribuir para o aumento do teor de fibras, a polidextrose também atua como agente de 

corpo (bulking), auxiliando na textura, estabilidade e volume de produtos com redução ou ausência 

de açúcares. Sua utilização na formulação contribui para o perfil nutricional dos produtos, 

preservando as características tecnológicas e sensoriais desejadas. 

 

INCLUSÃO DE ATIVOS ADICIONAIS 

Está liberada a adição de outros ativos em pequenas quantidades aos chocolates que já possuem um 

ativo incorporado, observando o limite máximo para inclusão de algum ativo adicional é de 10%. 

A inclusão deve considerar a avaliação técnica da formulação final, estabilidade, sensorial, 

viabilidade de processo, composição nutricional e adequação regulatória/rotulagem do produto 

acabado. 

 

CONDIÇÕES DE ARMAZENAMENTO E EMBALAGEM 

Armazenar em local fresco, seco, limpo e protegido da luz solar direta, mantendo temperatura de 

aproximadamente 22 °C e umidade relativa do ar em torno de 60%.  

Manter o produto em embalagem original, íntegra e devidamente fechada até o momento de uso. 

Após abertura, manter a embalagem bem vedada nas mesmas condições recomendadas e consumir 

preferencialmente em até 30 dias.  

 

 



 

 

REFERÊNCIAS 

1. VRG Foods. Ficha Técnica FT-CH041 - Chocolife 45% Cacau Strong Creatina. Revisão 01. 

2. VRG Foods. Ficha Técnica FT-CH043 - Chocolife 45% Cacau Protein Beef. Revisão 01. 

3. VRG Foods. Ficha Técnica FT-CH044 - Chocolife 45% Cacau Protein Whey. Revisão 01. 

4. VRG Foods. Ficha Técnica FT-CH042 - Chocolife 40% Cacau Protein com Peptídeos de Colágeno Purion. 

Revisão 01. 

5. RDC nº 727/2022 - Requisitos gerais para rotulagem de alimentos embalados. 

6. RDC nº 429/2020 e IN nº 75/2020 - Rotulagem nutricional de alimentos embalados. 

7. RDC nº 843/2024 - Regularização de alimentos e critérios para dispensa de registro sanitário. 


